
江苏省第二中医院食堂原材料
定点采购招标公告

为进一步加强医院食堂食品安全工作，确保患者和医护人员身体健康，我院将对食堂六大主材的采购进行公开招标，诚邀各生产厂商、经销商、代理商参加投标。

一、本次招标的食堂原材料为以下项目：

肉、鱼、冷冻食品、蔬菜、米面、干货（调味品）

二、招标方式：本项目采用公开招标的方式。

三、产品要求
    （一）大米必须符合GB1354-86标准，并拥有“QS”食品质量安全认证； 

    （二）大豆油必须符合GB1535-2003标准，并拥有“QS”食品质量安全认证；

    （三）面粉必须符合GB1355-86标准，并拥有“QS”食品质量安全认证； 

    （四）猪肉、肉类制品、鲜（冻）鸡鸭、鸡副产品必须具有动物检验检疫证明；

（五）酱油、鸡精、味精、食品添加剂，必须具有“QS”食品质量认证标志。 
四、资质要求：

1、企业法人营业执照；

2、税务登记证；

3、全国工业产品生产许可证（QS证书）；

4、国家法定机构出具的有效质量检验报告；

5、企业简介、经营业绩、月最大供应量及质量保证承诺；

6、经销商须有生产厂家提供的经销商授权书；

7、经销商营业执照、代码证书、流通许可证、税务登记证；

8、经销商企业简介、经营业绩、月最大供应量及质量保证承诺。
参加本项目的投标申请人须具备独立法人资格，并具有完成该项目能力的生产厂商、经销商、代理商。投标人须拥有稳定可靠的经营场所和优质的大宗食品的供应货源，产品必须符合国家食品质量安全标准；投标人在经营活动中没有违法记录，具有履行合同所必须的规模和仓储、运输、配送能力。公司注册资金50万以上。

五、投标书要求

（一）报价（见附件）。 

（二）投标单位简介 
    （三）法人授权委托书 一份
    （四）投标人身份证复印件 一份
    （五）提供产品的供应能力、仓储能力、服务方案、运输条件等相关资料和说明。

    （六）投标文件应用制式文件袋密封，封袋接口处均应贴封条，并加盖单位公章。同时应在封袋上写明投标单位名称和投标品种。 

    （七）投标人应在投标截止时间内将投标文件送达发标方指定地点，过时送达拒收。 

六、投标截止时间：2015年9月11日下午5时
七、开标时间：2015年 9月 15日　下午2:30 开标。　　

八、开标地点：行政楼2楼
九、评标办法：

1、投标人介绍本经营户的实际情况，包括资质条件、价格、实力、信誉、业绩、服务态度、承诺和让利情况等，并提供书面材料。对以上等内容进行逐个评分。（报价表参见附件）
2、由院领导、后勤、食堂、财务、审计、纪检等组成评标小组，根据投标人介绍的综合情况进行评分。

十、中标后应完成的工作：

1、根据评标小组的评分，综合得分最高的投标人中标。医院将通过现场通知中标人，中标人接到中标通知后，应在规定的时间内与医院签订书面协议。

2、本项目不允许转包。 

3、采用最高分中标，确立中标人（第二、第三高分者由医院存档备用），履行合同期间医院将对第一中标方从质量、价格、服务态度等方面进行全程监督，质量达不到标准或价格高于市场同品牌同期批发价格或服务态度不好的或不按要求提供商品的，医院将及时发出整改通知单，总计达到三次，则医院将单方面终止合同并书面告知，并由第二中标人进行供货，以此类推。　

4、本文件内容由后勤服务中心负责解释。　

十一、投标咨询电话：祁老师： 83291233
附件：

1、请对常用15种蔬菜按现行价格进行报价：
黄瓜、包菜、豇豆、冬瓜、西红柿、青菜、大白菜、土豆、白萝卜、红萝卜、胡萝卜、黄豆芽、绿豆芽、青菜、四季豆

2、米面油调味品报价表
	材料
	品牌
	规格
	价格

	大米
	国标一级粳米
	25kg
	

	面粉
	海悦特一粉
	25kg
	

	大豆油
	元宝牌
	箱
	

	麻油
	晏老二
	箱
	

	香醋
	恒顺
	
	

	老抽
	李锦记
	1.75L/箱
	

	生抽
	李锦记
	1.75L/箱
	


3、冷鲜猪肉报价表
	品种
	单价（元/斤）

	大排
	

	带皮前腿
	

	带皮后腿
	

	小排
	

	带皮五花
	

	肉排
	

	精肉
	


4、冷冻鸡鸭产品报价表
	品种
	规格
	单价（元/斤）

	鸡碎肉
	
	

	鸡上腿
	
	

	鸡脯
	
	

	光鸡
	
	

	翅中
	
	

	半片鸭
	
	



